
RANCHO MONTALVO 

 

Para empezar 

ALCACHOFAS en tempura o a la plancha con jamón (14€) 

SETAS con crema de foie y reducción de Pedro Ximenez (14€) 

TORREZNOS con alioli de membrillo (10€) 

TORTILLA de sesos con ajetes (10€) 

HUEVOS de nuestro corral, rotos con gulas, gambas y salsa ponzu (10€) 

CARPACCIO clásico, de ternera con rúcula, parmesano y algo más (12€) 

CALDO de la casa, reconstituyente (8€) 

ENSALADA  sólo verde y frutos secos o  césar a nuestro estilo (12€) 

 

Nuestra parrilla 

SOLOMILLO con manteca negra (21€) 

ENTRECOT con salsa de mostaza de pueblo  (19€) 

CHULETÓN de Ávila sin más (20€) 

COSTILLAS de vaca a la barbacoa (17€) 

(añade patatas del huerto o pimientos de Lodosa por 5€)  

 

Y además… 

STEAK TARTAR, el de siempre (16€) 

VACA GUISADA (rabo, ragut, estofado…según tenga el día el chef) 

PESCADO de mercado (S/M) 

CARABINEROS a la parrilla, con verduras y salsa western (19€) 

 

De postre 

Creme Bruleé  (6€) 

Flan de huevos de nuestras gallinas (6€) 

Flor de fresa y chocolate (6€) 

Quesos de la tierra (16€) 



 

 

 

 

 


